Corona Hotels — Princesa de Eboli

L

La Princesa (bodas intimas

2027)

Cdctel de bienvenida - a elegir 6 referencias.45 minutos

Menu
A elegir uno en cada pase
EMPEZAMOS CON
Coulant de Salmén ahumado con tartar de aguacate,
fresas de Aranjuez y yema helada de queso de cabra y caviar de AOVE
Salmorejo cordobés con sorbete de manzana verde y brocheta de langostino
Crema de mariscos, perlas de chipirén y gelée de carabineros
SEGUIMOS CON
Lubina asada con cima de mariscos, tomate seco confitado y crema de puerros al aroma de limén y vainilla
Lomo de Merluza relleno de Farsa de Marisco con cima de bearnesa al gratén en espejo de bisquet
TERMINAMOS CON
Carrilleras ibéricas confitaas con rosetén de coliflor trufada en lluvia de pistachos y macadamia
Pularda trufada con migas de chocolate y tomillo, pepitoria de curry amarillo, chips de la huerta y
mahonesa de kimchi
POSTRE
Nuestras milhojas artesanas de crema, nata y frambuesa con helado de
Café
Mignardises gourmet

BODEGA

bodas.net



Corona Hotels — Princesa de Eboli

Vinos Blancos D.O. Rueda | D.O. Albarifio

Vinos Tintos D.O. La Rioja | D.O. Ribera del Duero
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