
Hotel Sercotel Princesa de Éboli

La Princesa (bodas íntimas)
Precio: 80,00€

Entrante

Trío de langostinos con gellé de sandia balsámica, crujiente de mozzarella y brunoisse de aguacate

y tomate seco

Coulant de salmón ahumado con tarta de aguacate, fresas de Aranjuez y yema helada de queso de

cabra y caviar de AOVE

Primero

Lubina asada con cima de mariscos, tomate seco confitado y crema de puerros al aroma de limón y

vainilla

Lomo de merluza relleno de farsa de marisco con cima de bearnesa al gratén en espejo de bisquet

Segundo

Carrilleras ibéricas confitadas con rosetón de coliflor trufada en lluvia de pistachos y macadamia

Pularda trufada con migas de chocolate y tomillo, pepitoria de curry amarillo, teja violeta de piquillos

y kimchi

Postre

Nuestras milhojas artesanas de crema, nata y frambuesa con helado de macadamia

Café ecológico y mignardises gourmet

Bodega

Vino blanco: Finca Valdevaca verdejo 100% D.O. Rueda / Torre de la Morería Albariño D.O. Rias

Baixas

Zuazo Gaston Crianza 2022 D.O. Rioja

Essential Juve & Camps Pinot Noir Rose D.O. Cava / Essential Juve & Camps reserva brut edición

púrpura D.O. Cava
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