Mesa de Temporada

L

Menu ""Nos casamos"

Aperitivos frios y calientes

Entrantes (a elegir uno)

Ensalada de bogavante con vinagreta de Jerez
Ensalada de perdiz escabechada con pimientos caramelizados
Ensalada de langostinos marinados con aguacate y daditos de tomate con vinagreta de estragdn
Salmorejo con crujiente de ibérico
Gazpacho de espérragos verdes con lascas de bacalao confitado
Gazpacho de temporada con helado de pimientos rojos

Raviolis de foie con calabacin, espdrragos y salsa de trufa

Segundo plato (a elegir uno)

Roast Beef de ternera con patatas provenzales y ensalada de pimientos rojos caramelizados
Solomillo relleno de foie y trufa con pastel de patata
Solomillo con foie y patatas graten
Lomo de atln rojo con mermelada de tomate y puerro frito
Lomos de atun rojo con verduras mediterrdneas al wok

Lomo de merluza al horno con verduras crujientes

De postre (a elegir uno)

Hojaldre fino de manzana con crema inglesa
Tarta a los tres chocolates
Tiramisu crujiente
Tarta dlo dos chocolates con bafio de café
Tarta texturas de chocolates

Esponja de fruta de la pasién con bizcocho

Café y Mignardises

Servicio de recena

Mini sdndwiches variados (salmén y philadelphia, queso azul y nueces)
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Mesa de Temporada

Chapatitas variadas (sobrasada con miel, brie con cebolla caramelizada)
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