Vistas Reales

L

Ej. Menu de boda clasico 1

Céctel de 12 especialidades distintas

[IMesa de panes eco de “Pan de Barrio” con Mantequilla de “La Colmenarefia”, aceite de oliva
virgen ECO, frutos secos y confituras de frutas
[JChorizo y salchichén de bufalo de las hoyas de Santa Ana.
[JQuesos de Colmenar Viejo de “La Suerte Ampanera” y “El Embrujo de la Sierra”
[JGazpacho eco con productos de «Envera»
Humus de garbanzos con palitos de zanahoria
(| Tortilla de patata con huevos de gallinas en libertad de las Hoyas de Santa Ana
Torreznos de Soria con patata revolcona
[|Croquetas de jamon ibérico receta de Miguel
Gambones empanados en Salsa teriyaki
[JSepia a la plancha con alioli casero
[JTaco de pollo salvaje

Pan bao de costilla de cerdo ibérico a baja temperatura

22 parte, menu sentados

Entrante

Tartar de tomate con salmdén ahumado

Sorbete

Sorbete de mango con helado de «Cesal ONG»

Segundo a elegir

Abanico de cerdo ibérico a la parrilla
Bacalao ali-oli de pimentén de la Vera

Postres

Tarta de queso, zanahoria o chocolate
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Bebida

Vino tinto Ribera roble o crianza Rioja, vino blanco Verdejo, cerveza Estrella de Galicia con y sin

alcohol, refrescos, agua, zumos y barra libre de primeras marcas después del coctel

Mesa dulce

Con variedad de chucherias a elegir.

Recena

Medias noches de pavo-queso y Nocilla.

Precio de este Menu Clasico: 150€ / persona.
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