Hotel Marqués de Riscal

L

Menu 4

Céctel de bienvenida

Para comer con la mano

Jamén ibérico de bellota con pan de Elciego - sin cortador de jamén
Barca templada de anchoas de Santofia y pimientos asados
Corte de sésamo, queso y miel
Nuestras croquetas

Corte de foie con manzana

Cucharitas y en brochetas

Salmén curado en soja con berros, caviar de avellana y mahonesa de algas
Laminas de bacalao ligadas al pil-pil con pimiento y cebolla confitada

Brochetas de brick de gambas

Sopas frias y calientes

Gazpacho

Barras cara al invitado

Mesa de los quesos

Menu de gala

Entrante

Arroz cremoso con bogavante y hongos

Carne

Solomillo al Oporto sobre parmentier de patata, trufa y ensalada de ricula

Postre
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Hotel Marqués de Riscal

Pastel de requesén tradicional con helado de Valvanera

bodas.net


http://www.tcpdf.org

