Hotel Marqués de Riscal

L

Menu 2

Céctel de bienvenida

Para comer con la mano

Teja de pipas y crujiente de aceitunas negras
Jamén ibérico de bellota con pan de Elciego - sin cortador de jamén
Corte de sésamo, queso y miel
Barca templada de anchoas de Santofia y pimientos asados

Nuestras croquetas

Cucharitas y en brochetas

Brochetas de brick de gambas

Miniaturas

Yogur de queso ldiazabal y confitura de tomate

Rabito de cordero glaseado con jengibre

Menu de gala

Entrante

Carpaccio de gamba roja sobre tartar de tomate y ajo blanco

Pescado

Laminas de bacalao ligadas con pil-pil sobre pimiento verde y cebolla confitada

Cortante

Sorbete de mandarina

Carne

Carrillera de ternera glaseada con puré de manzana
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Hotel Marqués de Riscal

Postre

Tosta de queso de Cameros con manzana y helado de miel
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