Hotel Marqués de Riscal

L

Menu 1

A continuacién, os presentamos cuatro opciones de menus para que os ayuden en la orientacion del coste del
banquete por persona.

Céctel de Bienvenida
Para comer con la mano

Teja de pipas y crujiente de aceitunas negras
Jamoén ibérico de bellota — sin cortador de jamdn
Corte de sésamo, queso y miel
Nuestras croquetas

Cucharitas y en brochetas

Laminas de bacalao ligadas al pil-pil con pimiento y cebolla confitada

Miniaturas

Ensaladilla rusa con mahonesa aireada
Albéndiga con parmentier de patata y trufa

Sopas frias y calientes

Gazpacho

Menu de gala
Entrante

La sopa de pescado del Echaurren

Pescado

Merluza a la romana confitada a 45° sobre pimientos verdes asados y sopa de arroz

Cortante

Sorbete de limén al cava

Carne
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Cordero glaseado con un toque de jengibre sobre parmentier de patata

Postre

Sablé crujiente con mousse de chocolate y helado de mentata

bodas.net


http://www.tcpdf.org

