
Catering Sayma

Menú 2
Precio: 73,00€

Recepción

Empanadillas de chistorra

Delicias ibéricas

Trompetitas

Buñuelos de marisco

Queso en su queso

Huevos de codorniz con jamón

Dátiles con bacon

Mini brochetas de choco

Mini flamenquines

Brochetas de solomillo

Mini bartolitos

Samosas de atún

Mini pavías

Berenjenas con langostinos

Surtido de canapés fríos

Cerveza, refrescos, rioja, manzanilla, vinos

Entremeses

Chacina variada individual compuesta por: jamón de bellota, queso viejo, caña de lomo de bellota

Mariscos. 4 bandejas compuestas por: gambas blancas y langostinos tigre

Primer plato (a elegir)

Atún a la bilbaína

Cóctel de marisco

Lomo de merluza en salsa a la marinera

Ensalada de ahumados

Mero relleno

Lomo de salmón sobre lecho de verduras

 



Catering Sayma

Musaka de brandada de bacalao

Segundo plato (a elegir)

Solomillo a la crema de whisky

Solomillo al ajillo con patatas horneadas

Canelón de carrillada ibérica

Postre

Tarta nupcial o postres varios (a elegir) y para finalizar cava.

Bodega

Cerveza, refrescos, rioja de crianza, vino blanco, manzanilla de Sanlúcar, etc.
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