
Palacio de Cutre

Menú Boda “Los Manzanos”

(2025)

Entrante

Ensalada de pitu a baja temperatura con manzana confitada, vinagreta balsámica y miel

Plato principal

Lomo de merluza soasada con espuma de guisantes y crujiente de jamón

Cortante Sorpresa

Postre

Parfait de queso con confitura de mango caramelizado

Bebidas

Blanco: Verdejo. D.O. Rueda

Albariño D.O. Rías Baixas

Tinto: Cr. D.O. Rioja

D.O. Somontano

Roble D.O. Ribera del Duero

Copa Brindis: Sidra Brut D.O.P. o Cava Nacional

Licores. Orujos Tradicionales Los Serranos

Aguas minerales, café y petit four
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