Aldea Tejera Negra

L

Menu Nogal

Entrante

Crema de bogavante con perlas de avruga

Primer plato

Lomos de lubina al horno perfumados en salsa de almendras, con guarnicidon de zanahorias y ajetes

glaseados

Sorbete
Segundo plato

Solomillo mozarabe con frutos secos y un toque de miel de la Alcarria

Postre

Crepes de crema de naranja al perfume de azahar

Bodega

Vino blanco Rueda
Vino tinto Ribera del Duero Crianza
Cava Brut
Agua mineral
Café o infusiones

Licores

bodas.net
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