Catering Gaonera

Coctel en cena

Bodega

Cerveza
Agua mineral
Refrescos
Vino blanco de rueda
Vino crianza de la ribera del duero
Burbujas

Aperitivos

Jamoén ibérico de guijuelo “beher” con maestro cortador
Picos de xerez
Mesa con seleccién de quesos por persona: Gorgonzola italiano, “cafiarrejal” de pollos, “zorita” de
los arribes del duero, “flor de esgueva” de pefiafiel, cabra, cheddak
Cornete de micuit de oca con cecina crocante

Ceviche de lubina y berberechos
Chupito de salmorejo de sandia

Dado de calabacin con atin y cebolla con salsa agridulce

Rollitos de salmén ahumado con queso y guacamole
Brocheta de mozarella con tomate y aceite de albahaca

Ura makis, maki sushi, nigiris

Calientes

Mini burguer de ternera con rucula
Rissotto con cremoso de boletus edulis
Langostino panko con salsa de ostras
Saquitos crujientes de bacalao

Pincho de lechazo churro igp, asado con sarmiento de “vega sicilia”
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Postres

Trufas de chocolate
Sorbete de mojito
Café
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