Patagonia Grill

L

Ment de boda completo

Entrantes

Chorizos criollos, morcillas.
Mini chori-pan (con chimichurri)
Provoletas a las brasas
Verduras a la parrilla: patatas, berenjenas y mazorcas de maiz

Empanadillas argentinas caseras

Primer plato

Ensalada “ de colores “, mix de lechugas, tomates cherrys, olivas negras, cebollas de verdeo, maiz,

alifiada con aceite de oliva virgen y aceito balsamico

Segundo plato

Parrillada surtida de:

Lomo argentino
Chuletén
Tira de asado americana (de nebraska)
Secreto de cerdo ibérico
Vacio de ternera
Entrafias
Pinchos de pollo y vegetales con soja y miel
Costillas de cerdo al limén

Aderezo:
El tipico “chimichurri” de elaboracién propia
Guarnicién:

Pimientos asados a la parrilla rellenos con huevos de gallinas campera
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Patagonia Grill

Postres

Panqueques con dulce de leche
Tarta de coco

Macedonia natural de frutas

Bebidas

Cerveza (con y sin alcohol), vino, refrescos y agua.

*Precio por persona: 68 euros. Precio antes de IVA.
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